Oie Chicken-Macher:
PRESSEMITTEILUNG

Neues von WIESENHOF

Fir den groBen Hunger: Die neuen XXL Hahnchenschnitzel

Rechterfeld, im Oktober 2009. GroBe Pfanne erforderlich:
WIESENHOF, Deutschlands Gefliigelmarke Nr. 1 bringt ab
sofort XXL Hahnchenschnitzel in die Tiefkihltruhe. Handel,
Gastronomie und GV-Bereich kénnen sich auf die neue Spe-

zialitat freuen. Die fein gewdlrzten Hahnchenschnitzel erlau-

ben keine kleinen Teller: Dank einer neuen Schnitttechnik

gelang es WIESENHOF erstmals, Hahnchenbrustfilets zu groBformati-
gen Schnitzeln Wiener Art zu formen. Fertig paniert und mit jeweils ca.
250 Gramm sind die neuen WIESENHOF Hahnchenschnitzel echte
XXL-Portionen.

Produkt StickgroBe | Zubereitungsempfehlung | Verpackung
LEH:
2 pro Verpackung
Pfanne (mittlere Hitze): 500 g Gesamt-
XXL Hahnchen- ca. 20 Minuten Gewicht
Schnitzel, paniert, | ca. 250 g
tiefgefroren Friteuse (160°C): GV-Bereich:
ca. 5-6 Minuten 3 x 1 kg Beutel
pro Karton
(4 Stuck/1kg Beutel)

Weitere Informationen:
Inrformationsbiro Wiesenhof
c/o Engel & Zimmermann AG, Agentur fir Wirtschaftskommunikation
Schloss FuBberg, Am Schlosspark 15, 82131 Gauting
Tel.: 089/89 35 63-515, Fax: 089/89 35 63-550
E-mail: wiesenhof@engel-zimmermann.de.



