
 

 

PRESSEMITTEILUNG 

 

Neu im Handel 

WIESENHOF „Privathof-Geflügel“ aus alternativer Haltung 

 

Rechterfeld, Dezember 2011. Privathof-Geflügel von WIESENHOF 

aus alternativer Haltung ist jetzt im Handel erhältlich. Bei Privathof- 

Geflügel werden besonders hohe Maßstäbe für das Wohlergehen 

der Tiere gesetzt. Zur Markteinführung bietet WIESENHOF das 

ganze frische Hähnchen an.  

 

Eine langsamer wachsende Rasse, längere Aufzuchtdauer, mehr 

Platz im Stall und Auslauf in einem überdachten Wintergarten 

kennzeichnen das neue Konzept. Strohballen, Picksteine und 

Sitzstangen im Stall sollen dazu beitragen, dass die Tiere ihre 

natürlichen Verhaltensweisen besser ausüben können. Mit 

Privathof-Geflügel folgt WIESENHOF diesem Wunsch und bietet 

neben Bio-Geflügel ein weiteres Produkt aus alternativer Haltung 

an. 

 

Preislich kostet Privathof-Geflügel ca. 30 % mehr als konventionelle 

Ware. „Wir sind der Meinung, dass jetzt die Zeit reif ist für ein neues 

alternatives Geflügel-Konzept wie Privathof-Geflügel“, sagt Dr. Ingo 

Stryck, Geschäftsführer WIESENHOF Marketing. „Nun kann der 

Verbraucher entscheiden, wie viel ihm ein Mehr an Tierwohl wert 

ist.“ 

 

Tierschutz-Experten beurteilen Maßnahmen zum Tierwohl 

Gemeinsam mit dem Institut für Tierschutz, Tierhaltung und 

Tierhygiene der Tiermedizinischen Fakultät der Ludwigs-

Maximilians-Universität (LMU) München und im Austausch mit 

Experten des Deutschen Tierschutzbundes hat WIESENHOF vor 



mehr als einem Jahr begonnen, Privathof-Geflügel zu entwickeln. 

Für die wissenschaftliche Begleitung sorgen Prof. Dr. Dr. Michael 

Erhard und sein Forscherteam von der LMU. Nach Abschluss der 

langfristig angelegten Forschungsarbeit liegen valide Ergebnisse 

vor, die zeigen, welche Maßnahmen bei einer alternativen 

Haltungsform maßgeblich zu einer Verbesserung des Tierwohls 

beitragen.  

 

Qualität, die man schmeckt: Das langsamere Wachstum der 

Privathof-Geflügel Rasse Sasso führt zu einer ganz besonderen 

Fleischqualität. Diese zeichnet sich durch puren Geschmack und 

festeren Biss aus.  

 

Privathof-Geflügel ganz nah 

Unter www.privathof.de bekommen Interessierte anhand von 

Bilderstrecken, Videos und umfangreichen Informationen einen 

Einblick in diese neue Art der Aufzucht. Von Privathof-Hähnchen, 

Höfen und den Landwirten, die das Konzept erfolgreich Realität 

werden lassen.  

 

 

Produktinformationen 

 

Produkt Gewicht  LVP 

Privathof-Geflügel 

Ganzes Hähnchen, frisch 

(ohne Hals, ohne 

Innereien)  

ca. 

1.200 g 
ca. 4,99 € / kg 

 
 

 



    
 
Ab sofort im Handel erhältlich: Privathof-Geflügel von WIESENHOF. 
 
 
 
 
  

  

 
Für weitere Informationen: 

Informationsbüro Wiesenhof 
Engel & Zimmermann AG, Unternehmensberatung für Kommunikation 

Schloss Fußberg, Am Schlosspark 15, 82131 Gauting 
Telefon: 0 89 / 89 35 63 515, Telefax: 0 89 / 89 39 84 29 

E-Mail: wiesenhof@engel-zimmermann.de 


