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Hähnchen-Brustfilet, wie gewachsen, unpaniert
Zutaten

Hähnchenbrustfilet (92 %), Trink-
wasser, jodiertes Speisesalz, Glucose,
Gewürze (enthält Gluten), Würze,
Aroma (enthält Sellerie), Lactose

Nährwerte
je 100 g

kcal 93
kJ 394
Fett 1 g
Eiweiß 20 g
Kohlen-
hydrate 1 g
BE 0,08

Zubereitung

Pfanne:
ca. 8 Min.
je Seite

Kalibrierung

120 g
140 g
160 g

120 g
130 g
140 g
150 g
160 g
170 g
180 g

EAN Nr.
400 28 23

0 1626 4
0 1627 1
0 1628 8

00 536 7
00 515 2
00 537 0
00 516 9
00 518 3
00 517 6
0 4139 6

Marke

Hähnchen-Brustfilet, wie gewachsen, paniert
Zutaten

Hähnchenbrustfilet (73 %),
Panade (20 %; Weizenmehl, Wasser,
Salz, Hefe, Gewürze), Trinkwasser,
jodiertes Speisesalz, Glucose,
Gewürze, Würze, Aroma (enthält
Sellerie), Lactose

Nährwerte
je 100 g

kcal 137
kJ 579
Fett 2 g
Eiweiß 19,4 g
Kohlen-
hydrate 10,3 g
BE 0,9

Zubereitung

Fritteuse:
bei 165°C
ca. 8-10 Min.
1-2 mal
wenden

Pfanne:
ca. 10-12 Min.
je Seite

Kalibrierung

120 g
140 g
160 g

120 g
140 g
150 g
160 g
170 g

EAN Nr.
400 28 23

0 1636 3
0 1637 0
0 1638 7

00 528 2
00 534 3
00 502 2
00 574 9
00 250 2

Marke

Verpackung: 10 Ktn./Lage + 150 Ktn./Palette

Hähnchen-Knusperschnitzel, wie gewachsen, mit Cornflakes-Panade
Zutaten

Hähnchenbrustfilet (73 %), Corn-
flakes-Panade (20 %; Weizenmehl,
Wasser, Mais, Salz, Gerstenmalz-
Extrakt), Trinkwasser, jodiertes
Speisesalz, Glucose, Gewürze,
Würze, Aroma (enthält Sellerie),
Lactose

Nährwerte
je 100 g

kcal 137
kJ 579
Fett 2 g
Eiweiß 19,4 g
Kohlen-
hydrate 10,3 g
BE 0,9

Zubereitung

Fritteuse:
bei 165°C
ca. 8-10 Min.
1-2 mal
wenden

Pfanne:
ca. 10-12 Min.
je Seite

Kalibrierung

150 g

130 g
150 g
170 g

EAN Nr.
400 28 23

0 6128 8

00 509 1
00 507 7
00 510 7

Marke

Hähnchen-Schnitte “Wiener Art”, geformt, paniert, anfrittiert
Zutaten

Hähnchenfleisch (66 %), Panade
(Weizenmehl, modifizierte Weizen-
stärke, Wasser, Speisesalz, Hefe,
Gewürze), Wasser, Rüböl, jodiertes
Speisesalz, Dextrose, Hefeextrakt,
Aroma (enthält Sellerie), Milch-
zucker, Maltodextrin

Nährwerte
je 100 g

kcal 202
kJ 844
Fett 12,3 g
Eiweiß 13,4 g
Kohlen-
hydrate 9,5 g
BE 0,8

Zubereitung

Fritteuse:
bei 160°C
ca. 8 Min.
1-2 mal
wenden
Pfanne:
ca. 11-12 Min.
je Seite
Konvektomat:
bei 180°C
ca. 18-20 Min.

Kalibrierung

150 g

EAN Nr.
400 28 23

00 932 7

Marke
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ALLGEMEIN ----------------------------------------
Beschreibung:
     Verwenden Sie diese Einstellungen zum Erstellen von Adobe PDF-Dokumenten, von denen Sie hochwertige Drucke auf Desktop-Druckern und Proof-Geräten erzeugen möchten. Erstellte PDF-Dokumente können mit Acrobat und Adobe Reader 5.0 oder höher geöffnet werden.
Dateioptionen:
     Kompatibilität: PDF 1.6
     Komprimierung auf Objektebene: Aus
     Seiten automatisch drehen: Zusammen pro Datei
     Bund: Links
     Auflösung: 2400 dpi
     Alle Seiten
     Piktogramme einbetten: Nein
     Für schnelle Web-Anzeige optimieren: Nein
Papierformat:
     Breite: 228.189 Höhe: 314.504 mm

KOMPRIMIERUNG ------------------------------------
Farbbilder:
     Neuberechnung: Aus
     Komprimierung: Aus
Graustufenbilder:
     Neuberechnung: Aus
     Komprimierung: Aus
Schwarzweißbilder:
     Neuberechnung: Aus
     Komprimierung: Aus
     Mit Graustufen glätten: Aus

Richtlinien:
     Richtlinien für Farbbilder
          Bei Bildauflösung unter: 300 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinien für Graustufenbilder
          Bei Bildauflösung unter: 300 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinen für monochrome Bilder
          Bei Bildauflösung unter: 1200 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren

FONTS --------------------------------------------
Alle Schriften einbetten: Ja
OpenType-Schriften einbetten: Nein
Untergruppen aller eingebetteten Schriften: Ja
Untergruppen, wenn benutzte Zeichen kleiner als: 100 %
Wenn Einbetten fehlschlägt: Warnen und weiter
Einbetten:
     Schrift immer einbetten: [ ]
     Schrift nie einbetten: [ ]

FARBE --------------------------------------------
Farbmanagement:
     Einstellungsdatei: 
     Farbmanagement: Alle Farben in CMYK konvertieren
     Wiedergabemethode: Standard
Arbeitsfarbräume:
     Graustufen Arbeitsfarbraum: Dot Gain 20%
     RGB Arbeitsfarbraum: eciRGB v2
     CMYK Arbeitsfarbraum: ISO Coated v2 (ECI)
CMYK-Werte für kalibrierte CMYK-Farbräume beibehalten: Ja
Geräteabhängige Daten:
     Unterfarbreduktion und Schwarzaufbau beibehalten: Ja
     Transferfunktionen: Anwenden
     Rastereinstellungen beibehalten: Nein

ERWEITERT ----------------------------------------
Optionen:
     Überschreiben der Adobe PDF-Einstellungen durch PostScript zulassen: Ja
     PostScript XObjects zulassen: Nein
     Farbverläufe in Smooth Shades konvertieren: Ja
     Geglättene Linien in Kurven konvertieren: Nein
     Level 2 copypage-Semantik beibehalten: Ja
     Einstellungen für Überdrucken beibehalten: Ja
          Überdruckstandard ist nicht Null: Ja
     Adobe PDF-Einstellungen in PDF-Datei speichern: Ja
     Ursprüngliche JPEG-Bilder wenn möglich in PDF speichern: Ja
     Portable Job Ticket in PDF-Datei speichern: Nein
     Prologue.ps und Epilogue.ps verwenden: Nein
     JDF-Datei (Job Definition Format) erstellen: Nein
(DSC) Document Structuring Conventions:
     DSC-Kommentare verarbeiten: Ja
          DSC-Warnungen protokollieren: Nein
          EPS-Info von DSC beibehalten: Ja
          OPI-Kommentare beibehalten: Nein
          Dokumentinfo von DSC beibehalten: Ja
          Für EPS-Dateien Seitengröße ändern und Grafiken zentrieren: Ja

PDF/X --------------------------------------------
Standards - Berichterstellung und Kompatibilität:
     Kompatibilitätsstandard: Nein

ANDERE -------------------------------------------
Distiller-Kern Version: 7050
ZIP-Komprimierung verwenden: Ja
ASCII-Format: Nein
Text und Vektorgrafiken komprimieren: Ja
Farbbilder glätten: Nein
Graustufenbilder glätten: Nein
Farbbilder beschneiden: Nein
Graustufenbilder beschneiden: Nein
Schwarzweißbilder beschneiden: Nein
Bilder (< 257 Farben) in indizierten Farbraum konvertieren: Ja
Bildspeicher: 1048576 Byte
Optimierungen deaktivieren: 0
Transparenz zulassen: Nein
ICC-Profil Kommentare parsen: Ja
sRGB Arbeitsfarbraum: sRGB IEC61966-2.1
DSC-Berichtstufe: 0
Flatness-Werte beibehalten: Nein
Grenzwert für künstlichen Halbfettstil: 1.0

ENDE DES REPORTS ---------------------------------
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Fax +49 40 897189-71
Email: info@impressed.de
Web: www.impressed.de
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Geflügelbratwurst

Hähnchen-Cordon Bleu, wie gewachsen, paniert
Zutaten

Hähnchenbrustfleisch (58 %),
Panade (20 %; Weizenmehl, Wasser,
Salz, Hefe, Gewürze), Putenform-
fleischschinken aus Putenfleisch-
stücken zusammengefügt (8 %; Puten-
fleisch, Trinkwasser, Kochsalz, Gewürze
[gekörnte Fleischbouillon, Pfeffer],
Konservierungsstoff: Natriumnitrit),
Käse (8 %), Trinkwasser, jodiertes
Speisesalz, Glucose, Gewürze,
Würze, Aroma (enthält Sellerie)

Nährwerte
je 100 g

kcal 128
kJ 543
Fett 1,8 g
Eiweiß 19 g
Kohlen-
hydrate 9 g
BE 0,7

Zubereitung

Fritteuse:
bei 165°C
ca. 10-12 Min.
1-2 mal
wenden

Pfanne:
ca. 10-12 Min.
je Seite

Kalibrierung

150 g
175 g

150 g
175 g

EAN Nr.
400 28 23

0 6133 2
0 6144 8

00 523 7
00 519 0

Marke

Hähnchen-Schnitte “Art Cordon Bleu”, geformt, paniert, anfrittiert
Zutaten

Hähnchenfleisch (54 %), Panade
(Weizenmehl, modifizierte Weizen-
stärke, Wasser, Hefe, Speisesalz,
Gewürze), Wasser, Käse (8 %),
Putenformfleischschinken aus Puten-
fleischstücken zusammengefügt (8 %;
Putenfleisch, Kochsalz, Gewürze
(enthält Sellerie), Würze (enthält Soja),
Dextrose, Laktose, Maltodextrin,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit),
Rüböl, jodiertes Speisesalz, Dextrose,
Hefeextrakt, Aroma (enthält Sellerie)

Nährwerte
je 100 g

kcal 203
kJ 849
Fett 10,0 g
Eiweiß 14,2 g
Kohlen-
hydrate 14,0 g
BE 1,2

Zubereitung

Fritteuse:
bei 160°C
ca. 10 Min.
1-2 mal
wenden
Pfanne:
ca. 6-8 Min.
je Seite
Konvektomat:
bei 200°C
ca. 20-25 Min.

Kalibrierung

150 g

EAN Nr.
400 28 23

00 921 1

Marke

Zutaten

Putenfleisch (71 %), Trinkwasser,
Hähnchenhaut (7 %), jodiertes
Speisesalz, Gewürze (enthällt Sellerie),
Gewürzaromen, Gewürzextrakte,
Stabilisator: (E450, E452, E262, E331),
Maltodextrin, Speisewürze (enthält
Soja), Geschmacksverstärker: E621,
Kräuter, Emulgator: E471, Anti-
oxidationsmittel: E300, Lactose,
Dextrose, ESC-Darm

Nährwerte
je 100 g

kcal 275
kJ 1155
Fett 23,3 g
Eiweiß 15,5 g
Kohlen-
hydrate < 1 g

Zubereitung

Grill / Pfanne:
ca. 8 Min.
je Seite

Kalibrierung

5 x 100 g

EAN Nr.
400 28 23

00 563 3

Marke

Verpackung: 4 kg/Karton, 8 Ktn./Lage + 96 Ktn./Palette

Bruzzzler XL
Zutaten

Truthahnbrustfleisch (71 %),
Hähnchenfleisch (11 %), Trinkwasser,
Hähnchenfett, jodiertes Kochsalz,
Gewürze, Aroma, Würze, Dextrose,
Stabilisator: Natriumcitrat, Schaf-
saitling. Das Produkt kann Spuren
von Milch enthalten.

Nährwerte
je 100 g

kcal 222
kJ 921
Fett 18 g
Eiweiß 14 g
Kohlen-
hydrate 1 g

Zubereitung

Grill / Pfanne:
ca. 8 Min.
je Seite

Kalibrierung

10 x 100 g

EAN Nr.
400 28 23

40 280 7

Marke

Verpackung: 5 kg/Karton, 8 Ktn./Lage + 64 Ktn./Palette
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Dieser Report wurde mit Hilfe der Adobe Acrobat Distiller Erweiterung "Distiller Secrets v3.0.2" der IMPRESSED GmbH erstellt.
Registrierte Kunden können diese Startup-Datei für die Distiller Versionen 7.0.x kostenlos unter http://www.impressed.de/DistillerSecrets herunterladen.

ALLGEMEIN ----------------------------------------
Beschreibung:
     Verwenden Sie diese Einstellungen zum Erstellen von Adobe PDF-Dokumenten, von denen Sie hochwertige Drucke auf Desktop-Druckern und Proof-Geräten erzeugen möchten. Erstellte PDF-Dokumente können mit Acrobat und Adobe Reader 5.0 oder höher geöffnet werden.
Dateioptionen:
     Kompatibilität: PDF 1.6
     Komprimierung auf Objektebene: Aus
     Seiten automatisch drehen: Zusammen pro Datei
     Bund: Links
     Auflösung: 2400 dpi
     Alle Seiten
     Piktogramme einbetten: Nein
     Für schnelle Web-Anzeige optimieren: Nein
Papierformat:
     Breite: 228.189 Höhe: 314.504 mm

KOMPRIMIERUNG ------------------------------------
Farbbilder:
     Neuberechnung: Aus
     Komprimierung: Aus
Graustufenbilder:
     Neuberechnung: Aus
     Komprimierung: Aus
Schwarzweißbilder:
     Neuberechnung: Aus
     Komprimierung: Aus
     Mit Graustufen glätten: Aus

Richtlinien:
     Richtlinien für Farbbilder
          Bei Bildauflösung unter: 300 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinien für Graustufenbilder
          Bei Bildauflösung unter: 300 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinen für monochrome Bilder
          Bei Bildauflösung unter: 1200 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren

FONTS --------------------------------------------
Alle Schriften einbetten: Ja
OpenType-Schriften einbetten: Nein
Untergruppen aller eingebetteten Schriften: Ja
Untergruppen, wenn benutzte Zeichen kleiner als: 100 %
Wenn Einbetten fehlschlägt: Warnen und weiter
Einbetten:
     Schrift immer einbetten: [ ]
     Schrift nie einbetten: [ ]

FARBE --------------------------------------------
Farbmanagement:
     Einstellungsdatei: 
     Farbmanagement: Alle Farben in CMYK konvertieren
     Wiedergabemethode: Standard
Arbeitsfarbräume:
     Graustufen Arbeitsfarbraum: Dot Gain 20%
     RGB Arbeitsfarbraum: eciRGB v2
     CMYK Arbeitsfarbraum: ISO Coated v2 (ECI)
CMYK-Werte für kalibrierte CMYK-Farbräume beibehalten: Ja
Geräteabhängige Daten:
     Unterfarbreduktion und Schwarzaufbau beibehalten: Ja
     Transferfunktionen: Anwenden
     Rastereinstellungen beibehalten: Nein

ERWEITERT ----------------------------------------
Optionen:
     Überschreiben der Adobe PDF-Einstellungen durch PostScript zulassen: Ja
     PostScript XObjects zulassen: Nein
     Farbverläufe in Smooth Shades konvertieren: Ja
     Geglättene Linien in Kurven konvertieren: Nein
     Level 2 copypage-Semantik beibehalten: Ja
     Einstellungen für Überdrucken beibehalten: Ja
          Überdruckstandard ist nicht Null: Ja
     Adobe PDF-Einstellungen in PDF-Datei speichern: Ja
     Ursprüngliche JPEG-Bilder wenn möglich in PDF speichern: Ja
     Portable Job Ticket in PDF-Datei speichern: Nein
     Prologue.ps und Epilogue.ps verwenden: Nein
     JDF-Datei (Job Definition Format) erstellen: Nein
(DSC) Document Structuring Conventions:
     DSC-Kommentare verarbeiten: Ja
          DSC-Warnungen protokollieren: Nein
          EPS-Info von DSC beibehalten: Ja
          OPI-Kommentare beibehalten: Nein
          Dokumentinfo von DSC beibehalten: Ja
          Für EPS-Dateien Seitengröße ändern und Grafiken zentrieren: Ja

PDF/X --------------------------------------------
Standards - Berichterstellung und Kompatibilität:
     Kompatibilitätsstandard: Nein

ANDERE -------------------------------------------
Distiller-Kern Version: 7050
ZIP-Komprimierung verwenden: Ja
ASCII-Format: Nein
Text und Vektorgrafiken komprimieren: Ja
Farbbilder glätten: Nein
Graustufenbilder glätten: Nein
Farbbilder beschneiden: Nein
Graustufenbilder beschneiden: Nein
Schwarzweißbilder beschneiden: Nein
Bilder (< 257 Farben) in indizierten Farbraum konvertieren: Ja
Bildspeicher: 1048576 Byte
Optimierungen deaktivieren: 0
Transparenz zulassen: Nein
ICC-Profil Kommentare parsen: Ja
sRGB Arbeitsfarbraum: sRGB IEC61966-2.1
DSC-Berichtstufe: 0
Flatness-Werte beibehalten: Nein
Grenzwert für künstlichen Halbfettstil: 1.0
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