
PRESSEMITTEILUNG 

 

 

„Chicken ist in“ auf der Internorga 2008: 
WIESENHOF Gastro Service präsentiert Chicken Pommes® 
 
Rechterfeld/Hamburg, 7. März 2008. Mit einem innovativen Produkt 

wartet der WIESENHOF Gastro Service bei der diesjährigen Inter-

norga vom 7. bis 12. März in Hamburg (Halle B 4 EG, Stand 306) 

auf: Deutschlands Geflügelmarke Nr. 1 präsentiert die knusprigen  

Chicken Pommes®, feines Hähnchenfleisch in Stäbchenform, von 

einer krossen Panade umhüllt. „Mit unseren Chicken Pommes® bie-

ten wir ein weiteres Highlight für das Fingerfood-Segment. Unser 

geschützter Markenname signalisiert sofort den Verzehranlass und 

bietet einen echten Mehrwert für die Gastronomie/Hotellerie, Ge-

meinschafts- und Sozialverpflegung“, sagt Dr. Ingo Stryck, Ge-

schäftsführer Marketing bei WIESENHOF. Das gegarte, tiefgefrore-

ne Produkt lässt sich sowohl im Kombidämpfer als auch in der Fri-

teuse oder in der Pfanne im Handumdrehen zubereiten. 

 

Neben den Chicken Pommes® stellen die „Chicken Macher“ weitere 

interessante Neuheiten wie gefüllte Geflügel-Hackfleischschnitten, 

Bio-Chicken Crossies oder das Hähnchenbrustfilet „Paprika“ vor. 

Knusprig paniert besticht es durch eine würzige Paprika-Note. Den 

Messe-Auftritt hat der WIESENHOF Gastro Service in diesem Jahr 

unter das Motto „Chicken ist in“ gestellt – und verweist damit auf die 

weiterhin steigende Beliebtheit von Geflügelfleisch auch im Außer-

Haus-Konsum. „Die Vorteile von Hähnchen, Pute und Co. liegen 

auf der Hand: Sie sind leicht, bekömmlich und lassen sich vielseitig 

einsetzen und kombinieren“, so Dr. Stryck weiter. 
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Produkt-Informationen 
 

Produkt Portionsgröße Zubereitungsempfehlung Verpackung

Chicken Pommes ca. 15 g 

Konvektomat (180°C) 
ca. 10 Minuten 
 
Friteuse (170°C):  
ca. 2 – 3 Minuten  
 
Pfanne (mittlere Hitze): 
ca. 5 – 10 Minuten  

3 x 1 kg 
pro Karton 

Hähnchenbrust- 
filet „Paprika“ ca. 150 g 

Konvektomat (170°C): 
ca. 20 – 25 Minuten   
 
Backofen (180°C) 
ca. 20 – 25 Minuten   
 
Pfanne (mittlere Hitze): 
ca. 20 – 25 Minuten 

2 x 1,5 kg 
pro Karton 

 

 

 

Gern senden wir Ihnen auf Anfrage Bildmaterial per E-Mail zu. 
 

Für weitere Informationen: 
Informationsbüro Wiesenhof 
c/o Engel & Zimmermann AG 

Am Schlosspark 15, 82131 Gauting 
Telefon: 0 89 / 89 35 63 57, Telefax: 0 89 / 89 35 63 550 

E-Mail: wiesenhof@engel-zimmermann.de 
 
 
 
 
 


